Burger bulky

Zacina pékné pocasi. Obdobi venkovnich posezeni a stravovani. Burger bulky si
muzes lehce koupit. Ale jestli stojis o kvalitu bez umélych ingredienci a pravy
pozitek z tohoto oblibeného letniho pokrmu, pak se pust do vlastnich bulek. Neni

/////

Potiebujes: vahu, prostor na vyvaleni tésta, troubu, mensi a velkou misku a
metlicku, Cistou utérku

ingredience na tésto

- Kosticku drozdi

- sul (Spetka)

- 2 polévkové lZice cukru krystal
- 250 ml mléka (vétsi sklenice)

- 250 g hladké mouky

- 250 g polohrubé mouky

- 2vejce

- 65 g zméklého masla

ozdobeni pred pecenim

- 1lvejce
- sezam na posypani (neni nutné)

video navod najdes zde: https://www.youtube.com/watch?v=ddOLRPtiBY8



https://www.youtube.com/watch?v=dd0LRPtiBY8

